Die Meckatzer GeniefSerbox

Mit unserer Genieferbox mochten wir Ihnen dieses Jahr eine Auswahl von regionalen
Késtlichkeiten prisentieren. Bei der Auswahl und Umsetzung unterstiitzte uns tatkriftig
Kreativkoch Ralf Hérger vom Kochfest Lindau. Gerne méchten wir Thnen nun zum Inhale
noch weitere Informationen geben:

Weiss-Gold Kriuter-Pasta:

Die Pasta-Queen Eva Hartmann stellt exklusive Teigwaren auf héchstem Qualititsniveau
in Handarbeit her. Sie verwendet ausschlieflich hochwertige Zutaten wie Hartweizengrief3,
Mehl, Freiland-Eier, frische und getrocknete Krauter und Gewiirze sowie Gemiisesorten.
Simtliche Nudeln werden im Walzverfahren hergestellt, welches der Pasta einen
aussergewdhnlichen Biss verleiht. Die schonende und langsame Trocknung erméglicht
der Nudel eine einzigartige Saugfihigkeit fiir Saucen und erfordert in der Zubereitung
besondere Aufmerksamkeit, da sie innerhalb weniger Minuten gar ist.

Die Weiss-Gold Kriuter-Pasta wurde von Frau Hartmann speziell fiir unser Genieferpaket
kreiert.

Allgiiuer 3er:

Die Metzgerei Wegmann ist ein traditionsreicher Betrieb in Bad Wurzach, seit iiber 50
Jahren im Familienbesitz. Fiir die handwerklich hergestellten Fleisch- und Wurstwaren
wird gesundes Qualititsfleisch mit gesicherter Herkunft verwendet.

Die teils langjihrigen Vertragsbauern sind ausgesuchte 6kologische Betriebe und
Biolandbetriebe mit Mutterkuh-Haltung.

Der Allgiuer 3er wurde aus besten Zutaten in Zusammenarbeit mit Ralf Horger fiir die
Meckatzer Léwenbriu produziert.

Feines kaltgepresstes Rapsol:

Bauernkraft ist ein Verbund von Allgiuer Bauern, die den Raps, eine uralte Kulturpflanze,
von ihren Feldern ernten. Sie gewinnen daraus direkt vor Ort ein reines und bekémmliches
Speisedl ohne kiinstliche Zusitze. Kaltgepresstes Rapsél zeichnet sich durch einen hohen
Anteil an einfach ungesittigten Fettsduren, insbesondere der Olsiure, aus. Der Anteil an
essentiellen Fettsiuren ist sogar noch um ein vielfaches héher als beim Olivensl. Daneben
enthilt Rapsél viel Vitamin E.

Original schwiibischer Mostessig:

Hersteller des Mosteressigs ist die Bodensee Essig Manufaktur Axel Zapf in Bodolz. Unser
Mosteressig reifte ein Jahr und eignet sich besonders gut fiir Salate aller Art, sauren Kise,
Birnen-Zwicebel-Relish, helle Saucen fiir Grillmarinaden oder Gemiisegerichte.

VonHier Roorkiisle:

Die Feinkiserei Stich aus Ruderatshofen ist ein mittelstindisches Familienunternchmen
mit iiber 100-jahriger Geschichte. Fiir unsere Genieerbox haben wir uns fiir das VonHier
Roorkisle entschieden. Dieser Bio-Camenbert wird ausschliefllich aus Allgiuer Alpenmilch
hergestellt.

Weiss-Gold Brotaufstrich:

Den Weiss-Gold Brotaufstrich liefert uns Familie Locher vom Hopfenmuseum Tettnang
nach hauseigenem Rezept. Deutschlands erstes Hopfenmuseum (seit 1995), eingebettet
in griine Hopfengirten, verbindet Vergangenheit mit Gegenwart. Ein moderner
Hopfenanbaubetrieb bildet die Kulisse des Privatmuseums, das sich in alten, liebevoll
sanierten Gebiuden befindet.

Meckatzer Triiffelstange:

Die Konditorei Vogler aus Lindau stellt mit Hand geschdpfte Schokolade mit viel Sinn
fiir Tradition und nur aus den besten Zutaten her. Fiir die Fiillungen der cigens hergestellten
Meckatzer Triiffelstange wurden unter anderem in Bierschnaps eingelegte Rosinen sowie
karamellisierte und gerdstete Gerste verwendet.




